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J'entreprends
en Somme !

Bérengére Ingelaere a lancé il y aun
an et demi Petite Léa, sa propre activité
de traiteur. Installée a Talmas, la petite
entreprise séduit les particuliers, tout
comme les entreprises.

réé en avril 2012, le traiteur Petite

Léa propose toute la gamme de

mise en bouches et petits-fours pou-
vant composer cocktails et repas pour les par-
ticuliers, associations et entreprises. Du repas
de mariage au déjeuner d’affaires, Bérangere
Ingelaere sait répondre a toutes les demandes.
« J'aime particuliérement préparer les ver-
rines. Ces petits récipients, le plus souvent en
verre, permettent de varier les décorations
gustatives et les plaisirs salés et sucrés. Je
peux aller jusqu’a 150 personnes a servir.
Je livre également & domicile », compléte la
Jjeune créatrice d’entreprise qui a choisi d’ins-
taller sa cuisine a la campagne, 4 Talmas, a
cing minutes de son domicile, profitant de
I’opportunité d’un local comprenant un labo-
ratoire alimentaire. Coccasion de vivre enfin
sa passion pour la cuisine liée a I'événemen-
tiel. « J'ai travaillé comme responsable client
d'une grande entreprise. J'ai donc une trés
bonne maitrise de la relation avec le client.
J avais envie depuis quelques temps de créer
ma propre société. Et j ai toujours été atlirée
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Petite Lea,
traiteur chic et accessible

par les métiers de I'événementiel », se réjouit
la maman d’une petite fille de 8 ans nommée
Léa. Bérangére Ingelaere a méme suivi une
formation a 1’école Lendtre de Paris. De
quoi améliorer ses bases techniques et se
confronter a des cuisiniers du monde entier.
Aujourd’hui Petite Léa, c’est une cuisine
chic, esthétique et épurée. Des présentoirs
transparents, un style simple et efficace et des
prix accessibles. « Cela me plait de donner
accés a un vin d honneur de qualité sans se
ruiner a de futurs mariés par exemple. J ai
un tarif unique et le client a le choix parmi
500 recettes », souligne la porteuse de projet
accompagnee par le partenaire du réseau J’en-
treprends en Somme, BGE Picardie. « L'ac-
compagnement est un passage indispensable,
car on ne se rend pas compte de tout ce qu'il
y a faire pour enfin voir son entreprise naitre.
Les partenaires comme BGE Picardie nous
aident notamment a bien savoir vers qui se
tourner pour avancer dans chaque aspect de
la création. Par exemple, sans eux je n’aurais
Jamais réussi a valider mon business plan.
J'ai également bénéficié d'un prét d honneur
Initiative Somme de 8 000 euros en juin 2012,
J'ai acheté réfrigérateur; vaisselle, matériel,
tout pour travailler », conclut la créatrice
de Petite Léa qui participera les 16 et 17
novembre au salon du mariage a Amiens.
Kaltoume Dourouri

Bérengere Ingelaere a lancé il y a un
an et demi Petite Léa Traiteur.
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J’entreprends

en Somme compléte Poffre
des consultations d’Expertis

Les consultations gratuites des professionnels
experts comptables et avocats se voient ren-
forcées avec la participation des assureurs. Le
mardi, sur rendez-vous, ces professionnels se
mobilisent bénévolement pour vous, porteurs de
projet de création ou reprise d’entreprise. Vous
avez amorcé votre projet d’entreprise : déter-
miner votre domaine d’activité, votre lieu d’ac-
tivité: identifier votre clientéle, vos concurrents.
Ces consultations vous permettront de poursuivre

votre méthodologie de création. Chaque 1er
mardi est consacré aux experts comptables pour
des questions de vocabulaire fiscal, régimes fis-
caux, seuil de rentabilité, BFR...; le 2e mardi aux
avocats pour des informations sur les statuts,
les baux, les modalités de rachat...et le 3e ou
4e mardi aux assureurs pour des informations
sur I'assurance des biens professionnels, locaux,
véhicules et I'assurance de votre personne, res-
ponsabilité civile professionnelle.
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